CUSCO - 3,400 MSNM

SACHA

cocina de altura — carta de temporada

PARA EMPEZAR

Choclo y queso de altura
Choclo tostado al carbon, queso paria fundido, aji amarillo curado.

Trucha ahumada
Trucha de laguna ahumada en lena de eucalipto, leche de tigre de rocoto.

Papas nativas al pacae
Tres variedades andinas, mantequilla ahumada, huacatay.

FUEGO LENTO

Cordero de valle, 8 horas
Coccion lenta en horno de barro, pure de habas, jugo de chicha de jora.

Cuy al carbon
Adobado 24 horas en aji panca, ensalada de kaniwa y hierbas de la chacra.

Quinuay setas silvestres
Vegetariano. Quinua tres colores, hongos de temporada, jugo de rocoto.

PARA CERRAR

Chirimoyay algarrobina
Crema helada de chirimoya, tierra de algarrobina, hoja de menta andina.

Tres leches de kiwicha
Bizcocho de kiwicha, leche evaporada de la sierra, canela.

Calle Carmen Alto 245, San Blas, Cusco - +51 984 220 176 - hola@sacha-restaurante.pe

Precios en soles peruanos (S/). Consulta a tu mesero por alérgenos e ingredientes de temporada.
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